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INFORMAZIONI PERSONALI

Moma COLUCCIA Sara JENIFER
Ds=ta di nascita

Qualifica Collaboratare tecnico professionale

Amministrazicne ARPA Piemonte
Incarico attuale

Mumero telefonc ufficio
Fax dell ufficic

E-mail istifuzionale
ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da—a) 02/11/2001 a cogi

* Nome & indirizzo del datore di ARPA Pismonte
lavoro Wia Pio VI, 9 — 10104 Torino
» Tipo di azienda o settore Agenzia Regionale per la protezione dell'ambiente
* Tipo di impiege Aftivita di laboratorio e coordinamento
= Principali mansioni e responsakbilita Coardinamento attivita di laboratorio

» gestione attivita nell'ambito della riorganizzazione dei laborator dell'agenzia

coordinamento attivita di vigilanza con i laboratori

attivita per armonizzazione a scelta dei metedi di prova

valutazione tecnica per gestione acquisti centralizzati (strumentazione, consumakili, ecc..)

supporto tecnico all accreditamento 1SCIES 17025 del laboratorio & di specifiche prove di

amhito chimico

= validazione e conferma dai metodi di provalpianificazione del piano di controllo per
I'assicurazione gualita del dato

o aifivita di supervisione, coordinamenta e riesame dellattivitd di laboratorio 2 di taratura

s definizions dei processi di misurazions e valutazione dei dsultati i taratura (conferma
metrologica)

= redazione di procedure tecniche di ARPA per la validazione dei metodi & 1a stima
dellincernezza

= sviluppo di software specifici (fogh di calcolo, moduli, database) per supportars
I'elaborazione statistica dei dati

» partecipazions a gruppi di lavoro interagenziali su temafiche specifiche

dal 2001 &l 2015 presso laboratorio Polo Aimenti di Apa Pliemonte

Gestione del rischio per la sicurezza alimentars:

» valutazione di conformita dei campioni di alimenti, bevande, cosmetici e materiali destinati al
contatte con gli alimenti nspetio alla normativa vigente nel rispettivi ambiti,

= gesticne aggiomamente nomative

» pianificazione prove e messa a punto di metodi analitici per nugve determinazioni richiests dai
camritient

Alivita analitica:.

» Determinazions di contaminanti chimici in alimenti (micotossine, [PA, metall pesanti,
residui di fitosanitari, acrilamide, furano, cumarina, 3-meopd),

» Determinazione di additivi, conservanti, coloranti e altri ingrediznt in aliment & cosmetici

» Analisi per la verifica dell'etichetta nutrizionals dei prodott




+ Date (da-a)

* Nome & indirizzo del datore di
lavoro

» Tipo di azienda ¢ setiors

* Tipe di impisgo

= Principali mansioni e responsakilita

* Date {da—a)

« Nome e indirizzo del dators di
o

= Tipo di azienda o setiors

» Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

* Date (da - a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavaro

* Tipo di azienda o settora

* Tipo diimpiego

* Principali mansioni & responsabilita

ISTRUZIONE E FORMAZIONE
» Date (da - &)
* Mome e ipo di istituto diistruzione
o formazione

* Principali materiz [ abilita
professionali oggetio dello studio

» Qualifica conseguita

* Date (da - a)

= Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazions

= Principali materie / abilitd
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

+ Date [da - a)
= Nome e fipo di istifuto di istruzione
o formazicng

s Caratferizeazions mercsologica di vini e ol

» Deteminazions di allergeni

» Determinazione di migraziohs globale & specifica da materali a contatto con alimenti
» Determinazions di ammine aromatiche in pellami e pigment per tatuaggi

Attivita di formazione:

Docentz in 7 sessioni del corso "Statistica avanzata applicata ai metodi di prova®

Obiettivi formativi:

» Stima dellincertzzza con approcai top-down & bottom-up {Metrologico, Olistico/Horwitz):
esempi applicativi ed esercitazioni pratiche. Valutazione delle condizioni di applicabilita e
comprensione dei metedi statistics utili allo scopo. Dipendenza della rpetibilitafincertezza dal
livello di concentrazione, velutazicne del contributo allincertezza della retta di taratura,
incertezza per le sommataorie.

= Circuiti interlaboratoric; valutazione e gestions dei rsultatl, Utilizzo dei dati per il metodo
olisfice.

o Carte di confralle: it punto della situazione nel confrallo di processo.

D 2012 [ATTUALE)

ACCREDIA DIFARTIMENTO LABCRATORI,

yiA SALICETO ROMA (C.F. 10585361001)

Ente di verfica di conformita di Laboratori ai requisiti per Macereditamento
Ispettore Tecnico {43 laboraton all'anno in tutta Italia)

verifica di conformita di Laboratori ai requisiti per I'accreditamenta,

LuGLIO 2005

AGROINNOYA - Center of Competence for the innovation in the agro-environmental sector - Via
Leonardo da Vinci, 44 - 10095 Grugliasco - [Toring) - Italy

Consorzio universitario in campo agro-ambientale
Allivita di laboratorio

Consulents per Fawio di un laboratorio chimico strumentale finalizzato alla determinazions
di Micotossine in prodotti agre-alimantari.

(2001 = 1052001
Facoltd di scienze MFN — Universita di Toring - Italy e Abo Academy University (Finland)

Iniversita - ricerca
Attivita di laboratorio

Collaboratore di ricerca in un progetto per la sintesi e analisi di complassi metzallorganici
rilevanti per la molecular resonance imaging

2015-2016
Universita del Piemonte Crientale

IMaster in "Management del Software Libero”: organizzazione aziendale, project management,
elernenti di programmazions, gesticne del cambiamento e di protocolli di migrazione.,

Master di [ livello

2011
ACCREDIA . L'Ents di Accreditaments laliang

accreditamento in conformita agli standard internazionali della serie 130 17000 g alle guide &
dlla serie armonizzata delle norme europee EN 45000

Qualifica lspetiore Tecnico DLIDS

Marzo 2001
Facolta di Scienze Matematiche, Fisiche e Maturali dell'Universita di Torino



* Principali materis { abilita
professionali nggetto dello studio

» Cualifica conseguita
= Livello nella classificazione
nazionale (se pertingnts)

CAFACITA E COMPETENZE PERSONALI
Acguisite nel corso dells vita & defla
carriera

MADRELINGLUA
ALTRE LINGUE

+ Capacita di lettura
* Capacita di scritura
« Capacita di espressione orale

» Capacita di lettura
= Capacita di scrittura
» Capacita di espressione orale

CAPACITA E COMPETENZE TECHICHE

Con computer, attrezzature
specifiche, macchinan, ece.

ALTRE CAPACITA E COMPETENZE

{Pariecipazione a convegni e
seminar, pubblicazion
collaborazione a riviste et ed ogni
altra informaziong rtenuta tils)

Tesi di Laurea: “Frocedure di riconoscimente molecolare con complessi di Gadolinio di
rilevanza alla Risonanza Magnetica Imaging

Conoscenze acguisite: riconoscimento, determinazione quanitativa e individuszione della
sfruttura di molecolz organiche, complessi metallorganic e sostanze di interesse biologico per
mezzo di teeniche spetiroscopiche {in particolars: NWMR ad alta risoluzione, rlassometria e LLY.-
vig.); conoscenza avanzata di software per la gestione dei dati e la lore interpretazions,
Esperienza di sintesi crganica

Laurea in Chimica Industriale col voto di 110/110 con lode

lauraa specialistica {5 anni)

ITALIAND

INGLESE

eccellents
eccellante
eceellents
FRAMCESE
gccellents
eccellents
eccelente

Conoscenze analitiche atquisite:

- gascromatografia {rivelater FPD, NFD, ECD, FID, spettrometria di massa)

- HPLC {rivelatori UN-DAD, Auorimetro & massa)

- elettroforesi capillare (EC)

- assorbimento atomice (AA) analizzatore di mercuric

- Gel Permeation Cromatography’ Solid Phase extraction! Immunc-cromategraphy
- analizzatore N-Protein

- cromatografo ionico

- Kt Immunc-gnzimatic

Conoscenze informatiche

- Sisterni operativi; Linux, Lubunty, Windows, Mac OF ¥, M3-DOSE, 10s

- Pacchetto Office: Word, Excel, Power Paint, Access

Pacchetto OpenOffice & LibreOfice

Applicazioni per la navigazions intermet; Edge, Opera, Chrome, Mozilla Firefox, Safari
- Adobe Acrobat reader and writer

Applicazioni grafiche: Fireworks, Corel, Photoshop, Indesign, lustrator

Applicazioni per la gestione dati laboratoric

Applicazioni di calcolo, di grafica e di simulazione per la chimica: Qrigin, ChemWindow,

Moldraw, Hyperchem

FORMAZIONE
ENTE ORGANLEZZATORE TITOLD DEL CORSD ANNG
BTSF, European T513 Training en Confrols on Contaminants in faed 2014
Commission | and food
LINI - Ente Mazicnale La nomazione per 'agrealimentars: sicurezza, 5013
Italiano di Unificazione naranzia, qualita
Unichim "Linea guida UNICHIM per I'armonizzazione dei 2013

metedi di prova in campo ambientals. Prove




ALTRE CAPACITA E COMPETENZE

interlabaratorio e stato di avanzamento del pmgetﬁ i

Sperimentazions calcola incertezza di misura sui

ARPA Fiamonte metodi chimici 2013
' - ELH
Incontro annuale di aggiormamento per ispetion | 2013
ACCREDIA qualificati ACCREDIA | 2014
) i o 2015
ACCREDIA Corso base per ispettori 2011
: Analisi dali infra & interlaboratorio per la stimadi
ARPA Fistnonte e s i 2011
La gesticne della sirumentazicne secondo UNI EN !
120 10012:2004 e UNI CEI EN 150V |EC 17025: 2005 |
ARPA Piemante - confrolle dei processi di misurazione; conferma 2011
' metrologica applicata a strumentazioni complesse di
prova £ alle tarature
1SS Roma | Disciplina dei materiali destinati al contatio con gl 5011
alimenti — aspetti analitici & nomatvi
Gesiione della qualita nelle strutture laboratoristiche
ARPA Piemonts secondo quanto disposte dalla normativa UNIEN 2011
ISOVIEC 17025:2005
Therme Fisher A Global Perspective on Food . 2011
- | Safety Methods and Technologies
[* Workshop del Laberatoric Nazionale Di
o ama Riferimenta (LNR) Idrocarburi Policiclici Aomatid | <011
UM.LD.E.A Unione e G _
ltaliana degl Espert Eea:;e.igslglg ;ir'.i'ﬁilun limite, Incertezza delle misure e 9010
Ambientdli
ATh asgome?zlunr? 17 corse “master” in dirtto alimantare 200
tecnologia alimentare
| La purificazione del campione nella ricerca di
Gilsen s | microinguinanti organici su matrici alimenta e 2010
| ambientali
| BC-MS quadrupolare DSQ I; 2000-
Thermo Fisher | Corsa introduttivo teorico e pratico 2010
B o | Corso avanzato - Corso sviluppo metodi ]
Scucla di Sicurezza Etichettatura & presantazione del prodotto 2009
HMimentare | alimentare; responsabilita & obblighi
. Environmental analysis and food control: come
Themmo Fisher soddisfare |a legislazions odiema e fulura 2008
CEl — Cartificazicne 2 La conformita dei materiali destinati al contatto con 2008
festing gli alimenti
La problematica delle micotossine nella filiera agre-
5 AU alimentare; stato dell'arte e prospettive 2Ll
IRMM [MSTITUTE FOR
REFERENCE MATERIALS Trainlic Training in Metrology in Chemistry 2007

AND MEASUREMENTS




ALTRE CAPACITA E COMPETENZE

; Il confrollo di processo nel metodi o prova -
ARERRiEmOnl Assicurazione qualita del dato 2007 —‘
| QUEtEE —
ARPA Piemonts | Workshep Formaldside | 2007
Mettler Toledo | Misure Elettochimiche 2004
LS Analiyica ! Sistemi di preparazione del campione: stato dellarte | 2004
Associazione . ,
LABE.UTA Le tre giornate del controlle alimentare ‘ 2004
ARPA Piamonte II_EZ ;l:lﬂrmau'.la in materia di sicurezza ed igiene del 5002

DOCENZE {corsi ECM)

912/2015 “Rischio chimico nei cosmetici e in campo estetico: formazione par formatori

nei confronti delle aziende “end users”.

Corso di formazione per gli operatori dai Servizi di Igiene e Sanita Pubblica - Regione Friuli

Venezia Giulia, organizzato da AAS4 Azienda per |'Assistenza Sanitaria n. 4 "Friuli Centrale”
"Cosmetici, Inchiosti per tatuagyi e REACH: l'esperienza in Pizmonte”

10/12/2014 “Materiali ed oggetti che vengono a diretto contatto con gli alimenti {(moca):
conoscenza e gestione integrata dellattivita di vigilanza"
Carso di formaziona per gli operatori dei Servizi di lgiens e Sanitd Pubblica - Ragione Piemante,
organizzato da ASL TO1

“Corrette modalita di campionamento e problematiche di laboratorio per I'analisi dei MOCA”

28/5/2014 “Belli Sicuri: cosmetici e rischi emergenti in campo estetico”
Corse di formazione per gli oparaton dei Servizi di lgiene & Sanitd Pubblica - Regione Piemonte,
organizzato da ASL CH1

"Wigilanza consolidata e problemi emergent®

1-2i4/2014 *MOCA: controllo ufficiale sui materiali ed oggetti a contatto con gli alimenti *
Corso di formazione per gli operatori dei Servizi di Igiens e Sanitd Pubblica - Regicne Pizmante,
organizzato da ASL T3

*Aspetti legat al prelizvo ed allanalisi del campione’

29-3001/2014 — 5-8/2/2014 "Il controlle chimico degli alimenti: dal campionamento alla
valutazione del risultato’
Corso di formazions per gli operator dei Servizi di Igisne e Sanitd Pubblica - organizzato da
Arpa Piemonte
‘Il campignamento: modalita operative e crticita” = "Trasmissione dali per implementazione
banche dali” - *Le azioni conseguenti gli esiti analitici non regolamentari”

21 & 30M0/2(13  ‘Prevenzione e vigilanza in materia di materiali & cggettl destinati al
contatto con gli alimenti*
Corso di formazione per gli operatori dei Servizi di lgiene e Sanitd Pubblica - Regione Fiemonie,
organizzato da ASL lvrea

"Controllo Ufficiale dei MOCA: prelievo, analisi e interpretazione dei risullali

10-11110/2013 "Due giomi di Salute e Bellezza "
Convegno organizzato da Ordine dei Chimici Piemonte & Valle ['dosta
*Cosmesi: la scienza della BELLEZZA: IL CONTROLLD ASL per la sicurezza dell'utilizzatore."

14/5/2013  “Corso Teorico-Pratico dedicato allo sviluppo e la validazione di metodi
analitici in LC-MS/MS "
Seuola di Metodologie Analitiche, organizzato da DASF School

“Validazione di un metodo analiice tramite utilizzo di LC-MSME"

71212011 *Contrello ufficiale sugli additivi alimentari "
Corso di formazione per gli cperatori dei Servizi di lgiens e Saniti Pubblica - Regione Piemonte,
organizzate da ASL Movara

“Metodi analitici degli additivi alimentar®

211172011 "Cosmetici e pigmenti per tatuagglo: problematiche emergenti in sanité

L



ALTRE CAPACITA E COMPETENZE

pubblica’

Corso di formazione per gli opsratori dei Servizi di Igiene & Saniti Pubblica - Regione Piemonte
“2001-2011 un decennio di esperiznza di contralli analifici sui cosmetici” & *Il campionamenta
dei prodotti cosmetici, Aspetl tzorici & pratic’®

111172011 "IV Convegno degli Istituti Zooprofilattici Sperimentali Sull'alimentazione
Animale - Tutto sulle Micotossing”
Convegne organizzato da lstituto Zooproflattico Sperimentale del Fiemonte, Liguria E Vallz
Draosta - C.ReAA,

“Micotossine negli alimenti - Controlli ufficiali in Piemonts dal 2002 al 2011°

10132011 "Il controlle ufficiale sui materiali a contatto con gli alimenti”
Corsa di formazione per gli operaton del setiore organizzato da ASL Asti
“Aspetti lagati al prelieve e all'analisi del campiong’

25(05/2010-26/05/2010  "Dal campicnamento al metodo analitico: come operare, come
risparmiare seconde | principi di sicurezza alimentars’
Corse di formazione per gl operator del settore organizzato dalla Scucla di Sicurezza
Alimentare della Fondazione delle Biotecnologie

“Metodi chimici: criteri di prestazione e valutazione di idoneita”

25011201 0-26/01/2010  “Aggiomamenti conseguenti alle nuove disposizioni relative agli
agrofarmaci. Impatto sull’agricoltura & la salute”
Corso di formazione per gli operatori del setlore organizzato dalla Scucla di Sicurezza
Alimentare della Fondazione delle Bictecnologie
"Residui di antiparassitar su prodoth alimentar - attivit controllo ufficiale Regione Piemonte -
anni 2002-2008"

2M2/08-21101/09 “La vigilanza nel settore cosmetico come attivita di prevenzions”
Corso di formazione per gli operatori dei Servizi di lgiene e Sanita Pubblica - Regione Piemonte
"Progetto cosmetici | risultati di quasi 10 anni di attivita; analisi chimiche®

16-17112/08 "Il Regolamento REACH"
Corso di formazicne per gli operatori dei Servizi di lgiens e Sanita Pubblica - Regicne Piemonts
*Il sistema di classificazione GHS"

PUBBLICAZIONI

Paclo Branca, Sara Jenifer Coluccia, "Determinazions di idrocarburi paliciclici aromatici negli oli
alimantar’, Industrie Alimentari, Anno 42 (2003) Aprile, pag 384-395

Paole Branca, Sara Jenifer Coluccia, Annalisa Longo, Marisa Bodda, Francesco Ricd,
‘Bstrazione e determinazions dei Sudan in peperoncino e derivati con HPLC/MSIMS,
Ingrediant Alimeantari, Anno 3 (2004) Dicembre, pag 6-11

Paolo Branca, Sara Jenifer Coluccia, Demelio Loia, “Estrazione in fase sclida e determinaziona
analitica di alcuni pesticidi di nuova concezione mediante gas crematografialzpetirometria di
massa’, Boll. Chim, Igien., val 55 (2004), pag 135-142

Simonetta Geninatti Crich, Alessandro Barge, Elisa Battistini, Claudia Cabella, Sara Colucsia,
Dario Longe, Valentina Mainero, Guide Tarons, Silvio Aime. "Magnetic Resonance imaging
visualization on tergeted cells by the internalization of supramolegular adducts formed betwezn
avidin and biotinylated Gd3+ chelates”, J.Biol Inorg.Chem, [(2005) 10; 78-85

T.8chilird, |.Gorrasi, ALongo, S.Coluccia, G.Gill, *Endecrine disrupting activity in fruits and
venetables evacuate with the E-scresn assay in relation top esticida residues” Journal of Steroid
Biochemisiry & Molecular Biology {201 1)

Tiziana Schilird, Aranna Porfido, Annalisa Longo, Sara Coluccia, Giorgio Gilli, *The E-screen
test and the MELN gene-reporter assay used for detsrmination of estrogenic aciivity in fruits and
vegetables in relation to pesticidz rasidues” Food and Chemical Toxicology 62 (2013) 82-90

DIVULGAZIONE e REPORTISTICA

Mel 2005 ha collaborato saltuariamente con |2 riviste *Tema e vita" & "Informatore Fitopatologico”
(Il Sole 24 ore Ed. Agricole) per la stesura di articoli divulgativi su argomenti 4i interesse agro-
ambizntale,

IL RISCHIO MICOTOSSINE IN PIEMONTE - A cura di Arpa Piemonte, Polo Alimenti e IZSPLY-
C.Re AA - 15BN B78-858-7479-126-2 - Copyright@2010, Arpa Piemonie



Data

JUS2018

| CONTROLLI SUGLI ALIMENTI Cellana "I quaderni di Arpa Piemante”
Sara Coluccia, Claudia Strumia, Marco Glisoni, Roberta Mastio, Elizsa Bianchi, ISBN 978-R-
7479-107-1 - Copyright®200%, Ama Pismante

Rapparti STISAN 13118 - IV Congresso Nazionale, Le micotossine nella filiera agro-alimentare.
Istituto Superiore di Sanita, Roma, 11-13 giugne 2012, Ath. — vi, 172 p. pubblicat | 14-10-2013
- 138N 1123-3117

CONTRIBUTI

15122014 seminario “Qualita e cultura dell'alimentazione nutrirsi in sicurezza [er essers
in salute™ Palitecnico di Torine - corso di laurea magisirale in ECO-DESIGN Coluccia 5.J.,
“Contrallo ufficiale per la sicurezza alimentars: esperienza del pola aliment di Arpa Piemonts®

11-12-13/08/2012 IV Congresso Nazionale: le micotossine nella filiera Agro-Alimentare’-
Istituto Superiore di Sanitd

Coluccia 5.J., Alesso F., Bodda M., Ciacciarslli 3., Delaini A., Pelligra 5., Ricgi F,

“Micotossine negl alimenti - controlli ufficiali in Piemonts 2002-2011 {comunicazione orale)
“Utilizzo di un sistema automatizzate per I'estrazione di aflatossine b b2 & g1 g2 e ocratossing
a in varie malrici alimentari” {comunicazions poster)

28-30/11/2004 "Le micotossine nella filiera Agro-Alimentare™ Istituto Supericre di Sanita
Sara Jenifer Coluccia, Francesca Alesso, Marisa Bodda, Sara Ciacciarzlli, Marisa Garnerg,
Francssco Ricol

“Ucratossing A in vini e acet’” (comunicazions poster)

21/01/2004 Giornata di studio sulla determinazione delle aflatossine nel latte — AJA
{Associazione ltaliana Allevatari)

Giampisro Spagnofini, Sara Coluccia, Sara Clacciarelli, Marisa Gamnero, Francesca Alesso,
Marisa Bodda, Francesco Ricei

"Determinazions dellaflatossing m1 in latte & dervati — analisi 2003-2004"

{comunicazions oralg)

20-27105/2003 XXI Congresso Nazionale della Societ3 Chimica ltaliana

- Pacla Branca, Sara Jenifer Coluccia, Demelio Loia

‘Estrazione in fase solida e determinazione analitica di alouni pesticidi di nuova concezione
mediante gas cromatografia/spetirometria di massa” (comunicazione orale)

-Paolo Branca, Sara Jenifer Coluccia, Sara Ciacciareli

‘ldrocarburi  policiclici - Aromatic:  tecnica di determinazione e loro  contaminazione”
{comunicazione orale}






